DAS HISTORISCHE GASTHAUS

AM RATHAUS
Deftiges zum Kolsch: €
Grofler Laugenbrezel 150 gr. frisch gebacken® 2,95
wHalver Hahn*, mittelalter Gouda, 8,35

mit Zwiebelringen, Roggelchen und Butter

,,Bonner* Zwiebelmett (1,3,6) 8,90
mit Roggelchen, Schwarzbrot und Butter

Schweinskopfsiilze ,,Hausmacher Art* (1,6) 9,95
mit Remoulade und Bratkartoffeln

,Rheinischer Brauhausteller* (1,2,3,6) 10,95
Zwiebelmett, Leberkése, Stlze, Leber- und Blutwurst,
dazu Roggelchen, Schwarzbrot und Butter

HStrammer Max* 9,95

Graubrot mit gekochtem Schinken und 3 Spiegeleiern belegt,
an ,rheinischem® Kartoffelsalat

6 ,,Niirnberger* Rostbratwiirstchen (1,2,6) 12,65
auf Sauerkraut und Kartoffelpiiree

Curry-Wurst , Hottche's Art™ (1,2,6,7) 10,85
mit feurig, scharfer So8e und Pommes frites

Frikadelle ,,a la Meyer mit Schmorzwiebeln  (1,2,7) 11,95
und Spiegelei belegt, dazu Bratkartoffeln und Salat

Angebraunter Fleischkise (1,2,6) 11,90
mit einem Spiegelei belegt, dazu Bratkartoffeln und Krautsalat

Gebackener Camembert 10,45
mit Ananas und frittierter Petersilie, dazu Roggelchen und Butter

2 Stiick % belegte Roggelchen, wahlweise mit: 4,90
,,KOlner Leberwurst, Zwiebelmett oder mittelaltem Gouda

Frikadelle (warm) mit Roggelchen und Butter (1,2,6) 4,55
Reibekuchen:

3 Reibekuchen mit Apfelkompott (©) 9,95
3 Reibekuchen mit gebeiztem Lachs und Creme Fraiche 12,45
Flammkuchen:

,HElsidsser® Flammkuchen ©6) 10,95

mit Speck, Zwiebeln und Creme Fraiche

,Maitre“ Flammkuchen (1,2,6) 10,90
mit Schinken, Kirschtomaten, Schnittlauch und Creme Fraiche

»Apfel* Flammkuchen (1,5,7) 9,45

mit Apfeln, Zucker, Zimt, Vanilleeis und Creme Fraiche
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Suppen: €
Tagessuppe mit Roggelchen 4,90
Tomatenrahmsuppe mit Sahnehdubchen und Roggelchen 4,95
Rinderkraftbriihe mit feinen Gemiisestreifen, 5,65
MarkkloBchen und Réggelchen

Gulaschsuppe mit Roggelchen (im Kriistchen serviert ) 7,45
Terrine Eintopf mit Roggelchen ( siehe Tageskarte ) 8,95

Brauhaus-Spezialititen:

»Kesselskuchen / Doppekooche* (1,2,6,) 12,95
Kartoffelauflauf nach rheinischer Art,
mit Speck, Mettwurstscheiben und Apfelkompott

,Himmel un Ad“ 2.3.6) 13,90
Gebratene Blut- und Leberwurst
auf Kartoffelpiiree und Apfelkompott

,Rheinischer Sauerbraten* (3,6) 16,25
mit Mandel-Rosinensofe,
KartoffelkloBen und Apfelkompott

Rinderroulade ,hausgemacht* (3,6) 15,95
mit Apfelrotkohl und Kartoffelpiiree

Schweinshaxe , knusprig* gegrillt, (2,3.,6) 15,20
mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree

Kassler (gebraten) (2,6) 13,50
auf Sauerkraut und Kartoffelpiiree

Gulasch , hausgemacht“ aus Schweinefleisch, 3,6) 13,25
mit Butterspitzle und Gurkensalat

Waurstplatte ,,Rheinische Art* (1,2,3,6) 15,30

Bratwurst, Mettwurst, Blutwurst und ,,Niirnberger Rostbratwiirstchen
auf Sauerkraut und Kartoffelpiiree

Rinderleber , Berliner Art 14,80
mit Schmorzwiebeln, Apfelscheiben,
Kartoffelpiiree und gemischtem Salatteller

Hihnchenbrustfilet an Pfefferrahmsofe, 12,85
mit Kroketten und gemischtem Salatteller

Hihnchenbrustfilet mit Blattspinat gefiillt, (1,3,7) 13,20
an Sc. Bernaise, Basmatireis und gemischtem Salatteller

,Kobesteller (©) 16,40

Schweineriickensteak mit Schmorzwiebeln,

gebraunten Speck-Champignons, Bratkartoffeln und Salat
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Brauhaus-Spezialitiiten:

»Brauerpfanne* (©)
Schweinemedaillons mit Speckscheiben belegt,
Rahmchampignons, Bratkartoffeln und gemischtem Salatteller

,Braumeister Kriistchen*
Schweineschnitzel ,,Wiener Art“ mit einem Spiegelei belegt,
dazu ,,Tagesgemiise und Bratkartoffeln

Schweineschnitzel ,,Wiener Art“ (1,3,5)
mit Preiselbeeren, Bratkartoffeln und gemischtem Salatteller

Schweineschnitzel ,,Em Hottche*
mit Schmorzwiebeln, Bratkartoffeln und gemischtem Salatteller

»Champignonrahmschnitzel*
Schweineschnitzel mit frischen Champignons in Rahmsofe,
Pommes frites und gemischtem Salatteller

,,Pfefferschnitzel*

Schweineschnitzel mit Pfefferrahmsofle,
Bratkartoffeln und gemischtem Salatteller

Arg. Rumpsteak mit Schmorzwiebeln, 1)
Krauterbutter, Bratkartoffeln und gemischtem Salatteller

Fisch:

Matjesfilets ,,GroBmutters Art*
mit Dillzwiebeln, Butterbohnchen und Bratkartoffeln

Heringsfilets ,,Hausfrauen Art*“
mit Zwiebeln, Gurken und Apfelstiicken in Sahnesof3e,
Salzkartoffeln und gemischtem Salatteller

Schollenfilets mit frischen Kréutern in Butter gebraten,
dazu Salzkartoffeln und gemischter Salat

Zanderfilets in Rosmarinbutter gebraten,
dazu Brokkoli und Salzkartoffeln

»Fischpfanne*
Edelfische und Shrimps mit frischen Krautern in Butter gebraten,
dazu Salzkartoffeln und gemischtem Salat

18,85

15,95

15,80

15,90

16,95

15,75

21,50

11,60

11,50

13,90

14,95

16,20



DAS HISTORISCHE GASTHAUS
AM RATHAUS

Salate:

»Fitness - Salat*
Saisonsalate mit Putenbrustfiletstreifen, frischen Champignons,
Pfirsichspalten, Mandelsplittern, dazu Baguette und Butter

»Héahnchen - Curry - Salat*
Saisonsalate mit frischen Friichten und Hihnchenbrustfiletstreifen
in Curryrahmsof3e, Baguette und Butter

,Bauernsalat“
Saisonsalate mit knusprigen Bratkartoffeln und einem Spiegelei,
dazu Baguette und Butter

»Saisonsalat®
Grofler gemischter Salatteller,
dazu Baguette und Butter

Vegetarisches & Uberbackenes:

»Gemiisepfinnchen* 6,7)
Blumenkohl und Brokkoli mit frischen Rahmchampignons
und Kise tiberbacken, dazu ein Reibekuchen

»Nudelpfinnchen® (Spitzle )
Mit Blattspinat, Tomaten, Zwiebeln, Krautern und Kése {iberbacken,
dazu ein Reibekuchen

»Kartoffelpfainnchen*
Bratkartoffeln mit 2 Spiegeleiern belegt, dazu Krautsalat

» Veggi-Schnitzel*

Sellerieschnitzel ,, Wiener Art*

mit Siilkartoffel — Pommes frites und gemischtem Salatteller
»Spinatpfinnchen*

Blattspinat mit Shrimps, frischen Champignons, Tomatenscheiben
und Kise liberbacken, dazu ein Reibekuchen
wyauerkrautauflauf* (im Pfinnchen ) (1,2,6)

Sauerkraut, Mettwurstscheiben und Kartoffelpiiree untereinander,
mit Sc. Hollandaise und Kése iiberbacken, dazu ein Reibekuchen

Dessert:

Rote Griitze mit Vanilleeis und Sahne

Heifle Schattenmorellen mit Vanilleeis und Sahne
Warmer Apfelstrudel mit VanillesoBe und Vanilleeis (1,3,5,)
»Apfel* Flammkuchen mit Zucker, Zimt und Vanilleeis

Eisbecher mit Friichten, Eierlikor und Sahne

13,85

13,50

12,25

9,20

12,95

12,35

9,75

12,70

13,90

11,95

5,70
5,95
6,55
9,45
5,20
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Getrinke:

Werte Gaste!
lhr/e Kellner/in zapft die Getranke selber. Ist ein Glas nicht ordnungsgemanR gefiillt,
reklamieren Sie dieses bitte sofort bei dem fiir Sie zustidndigen Mitarbeiter.

Mit freundlichen GriiRen
Die Geschéftsleitung

Bier: €
Goffel idlsch 0251 225
Ooffel ﬁﬂls[h im Krug (nur auf Wunsch ) 0,401 3,60
Goffel Golsch / Cola, Radler, Alster, Schuf 0251 2,25
Krombacher Pils 0,251 2,60
Schofferhofer Weizen (hell / dunkel / alkoholfrei) Fla. 0,501 4,60
Malzbier Fla. 0,331 2,85
Gaffel Gilsch FBET ( alkoholfreies Bier ) Fla. 0,331 3,10
Wein:

»Beethoven's” Riesling, trocken 0,201 5,80
( entstammt dem Weingut von Beethoven's Mutter )

Moselwein, ,,Zum Eulenturm® (trocken oder halbtrocken) 0,201 5,60

Schloss Reinhartshausen, Riesling, Rheingau, (trocken, fruchtig) 0,201 5,80
Grauer Burgunder (trocken) Winzerg. Jechtingen, Baden, Kaiserstuhl 0,20 1 5,80
Weiller Burgunder (trocken) Winzerg. Jechtingen, Baden, Kaiserstuhl 0,201 5,80

»Ahr® Rotwein (trocken) Weingut Adeneuer, Ahrweiler 0,201 5,60
,Badischer® Rotwein (trocken) Winzerg. Oberrotweil, Baden . 0,201 5,60
Zweigelt Rotwein (trocken), Kamptal, Osterreich 0,201 5,80
Weilherbst (trocken) Oberrotweil, Baden, Kaiserstuhl 0,201 5,60
Weinschorle 0,201 4,40
Pikkolo ,,Deutz & Geldermann® Sekt, (trocken) Fla. 0,201 6,95
,Beethoven's* Riesling Sekt, (trocken) Fla. 0,701 25,95

(entstammt dem Weingut von Beethoven's Mutter / mit Naturkorken )

Flaschenweine auf separater Weinkarte!

Spirituosen:

»HoOttche s Kirschbrand (aus der Bonner Schattenmorelle) 2cl 3,30
Williams Christ ,,Schladerer® 2cl 3,90
Trester (Grappa) 2cl 3,40
Aalborg Jubildums Aquavit 2cl 3,40
Fernet Branca, Averna 2cl 3,40
Asbach Uralt 2cl 3,30
Remy Martin VSOP 2cl 3,95
Wodka ,,Absolut* 2cl 3,40
Campari 3) Fla. 4 cl 3,65

Alkoholfreie Getrinke:

,Gaffels“ Fass Brause, alk-frei, vitaminreich, kalorienarm, isotonisch 0,331 3,15

Orangensaft, Apfelsaft, Bitter Lemon (1,2,3,5) Fla. 0,201 2,95
Apfelschorle (1,3,5) Fla. 0,251 2,95
Coca Cola, Cola Light, Cola Zero G4 /31345 Fla. 0201 2,60
Mirinda, 7 Up, Mezzo Mix (1,3,5/@1,3,5 Fla. 0,201 2,60
Bonaqa (Tafelwasser) 0,201 2,40
»Rhodius* Mineral- oder stilles Wasser Fla. 0,251 2,70

»Rhodius* Mineral- oder stilles Wasser Fla. 0,751 6,95
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Heifle Getrinke:

Kaffee (Tasse)

Cappuccino (Pott)

Espresso

Kakao (Pott)

Tee (Glas), verschiedene Sorten

€

2,60
3,30
2,45
3,90
2,40

1,= mit Konservierungsstoff 2,= mit Phosphat 3,= mit Farbstoff  4,= coffeinhaltig
5,= mit StiBungsmitteln 6,= mit Antioxidationsmittel 7,= mit Geschmacksverstarker

In allen Preisen ist Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer enthalten.




